
POUR OUVRIR L'APPÉTIT
Houmous . Chanterelles . Citron et Ail Confits . Pitas - 12€ (VG) 

Coppa de cochon noir corse - 12€ 
Tofu soyeux . noisettes . coriandre - 12€ (VG)  

LES assiettes À partager
Poireaux . vinaigrette miso . nori . poutargue - 14€ (VG)

Carpaccio de saint-jacques . Beurre noisette . oeufs de truite - 16€ 
Raviole ouverte . Daube provençale . Beurre noisette - 19€

Assiette de Fromages de la région - 13€ (VG)

GUA BAOS & BAOS (street food) 
Gua Bao pleurotes . persillade . saké . noisettes - 8€ (VG) 

Gua Bao Poitrine de porc fondante . Coriandre . Cacahuètes - 8€
Gua Bao Épaule d’agneau . Citron confit . Amandes - 9€

Bao Comté . Oignons . curry - 7€ (VG)
Bao morbier . pommes . vanille de madagascar - 8€ (VG) 

DESSERTS 
Tiramisu à la louche au café de Saint Romain - 9€

Bao chocolat - Flocons de sel - Émulsion de crème - 7€

Restaurant
Jeudis, vendredis, samedis soir



TO WET THE APPETITE
Hummus . Chanterelles . Lemon and Garlic Confit . Pitas - 12€ (VG)

Corsican black pork coppa - 12€ 
Silken tofu . hazelnuts . coriander - 12€ (VG)  

THE plates to share
Leeks . miso vinaigrette . nori . bottarga - 14€ (VG) 

Scallop carpaccio . Hazelnut butter . trout roe - 16€ 
Open ravioli . Provencal stew . Hazelnut butter - 19€ 

Plate of regional cheeses - 13€ (VG)

GUA BAOS & BAOS (street food) 
Gua Bao oyster mushrooms . parsley . sake . hazelnuts - 8€ (VG) 

Gua Bao Tender pork belly . Coriander . Peanuts - 8€ 
Gua Bao Lamb shoulder . Preserved lemon . Almonds - 9€ 

Bao Comté . Onions . curry - 7€ (VG) 
Bao morbier . apples . Madagascar vanilla - 8€ (VG) 

DESSERTS 
Tiramisu with Saint Romain coffee - 9€ 

Chocolate Bao - Salt flakes - Cream emulsion - 7€

Restaurant
thursdays, Fridays, Saturdays evenings


