
POUR OUVRIR L'APPÉTIT
Coppa de cochon noir Corse / 10€
Lonzu de cochon noir Corse / 10€

Dip de Dahl lentilles corail - Yaourt Grec - Pickles de fenouil - Pain pita / 10€ (VG) 
LES PLATS À PARTAGER

Poireaux vinaigrette miso - Poutargue - Sarrasin - Cacahuètes / 14€ (VG)
Tartare de saumon gravlax - leche de tigre / 16€ 

Raviole ouverte - Daube provençale - Beurre noisette / 18€
Assiette de Fromages de la région / 12€ (VG)

GUA BAOS & BAO 
Gua Bao Pakchoï - Cajous - Oignons Croustillants  7€ (VG) 

Gua Bao Poitrine de porc fondante - Coriandre - Cacahuètes/ 7€
Gua Bao Épaule d’agneau - Citron confit - Amandes / 8€

Bao Comté - Oignons - Curry / 6€ (VG)
Bao Epoisse - Poivre noir fumé / 7€ (VG) 

DESSERTS COQUINS
Tiramisu à la louche au café de Saint Romain / 8€

Bao chocolat - Flocons de sel - Émulsion de crème / 7€

CAVE À MANGER
JEUDI, VENDREDI ET SAMEDI SOIR 

CAVISTE LA JOURNÉE DU MARDI AU SAMEDI



STARTERS
Coppa of black pig from Corsica / 10€ 
Lonzu of black pig from Corsica / 10€

Dahl OF coral lentils - Greek Yogurt - Fennel pickles - Pita bread / 10€ (VG) 
               SHARING PLATES

Leeks vinaigrette miso - Bottarga - Buckwheat - Peanuts / 14€ (VG) 
Salmon tartare - Leche de tigre (ceviche sauce) / 16€

Big pasta - Daube provençale (cheek of beef) - Browned butter / 18€
Local cheeses plate / 12€
         BAOS BUNS

Gua Bao Pakchoi - Cashews - Crispy onions / 7€ (VG) 
Gua Bao Porc belly - Coriander - Peanuts / 7€

Gua Bao Lamb shoulder - Lemon confit - Almonds / 8€
Bao Comté (Jura cheese) - Onions - Curry / 6€ (VG)  

Bao Epoisse (local cheese) - Smoked black pepper / 7€ (VG) 
DESSERTS

Tiramisu with coffee from Saint-Romain / 8€
Chocolate Bao - Salt flakes - Cream emulsion / 7€

CAVE À MANGER
THURSDAY, FRIDAY ET SATURDAY NIGHT 

WINE SHOP DURING THE DAY TUESDAY TO SATURDAY


